Doppel-Gold fiir den
Freihof Jagertee — Das Original
beim World Spirits Award 2015

Frither, wenn die Jiger im Winter auf die Pirsch gingen, wirmten sie sich in den Hochgebirgshiitten mit einem
heiBBen Getriank, das sie aus Tee, Rum, Wein und Gewlrzen zusammenbrauten.

Nach diesem tberlieferten Rezept wird Freihof Jagertee in einem verfeinerten Verfahren hergestellt
—aus Grinden der Qualitit als Konzentrat.

Freihof Jagertee: Kriftig, wiirzig, belebend.

Die Zubereitung:

Freihof Jagertee Konzentrat mit siedend heilem Wasser aufgie3en.
Je nach Lust und Laune — 1 Teil Freihof Jagertee und 2 bis 3 Teile Aufguss.

Natiirliche Zutaten wie Tee- und Kriuterextrakte, Fruchtextrakte und —mazerate, Wein, Edeldestillate
aus Friichten, sowie Alkohol und Zucker prigen den unverwechselbaren Geschmack dieser Spezialitit

aus dem Alpenland.



